Menu (fran ¢ ais)

Toute I'ann é e!

Tous les é|é ments du menu incluent les taxes

¢ UArticle unigue de crae

Les crabes frais et crus sont coupés, les
plus populaires

4 Crabe shabu-shabu a la carte 38 000 yens
4 Sashimi de crabe s éparément 38 000 yens
4 Crabe bouilli s e par € ment 38 000 yens
4 Crabe bouilli s € par € ment 38 000 yens



Crabe cru utilisé toute I'année (réservation obligatoire)
Cours de sashimi de crabe (2 partir de 2 portions)
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Facture

vinaigre de crabe

Sashimis (5 types)

Chair de crabe vivant

miso au crabe

Croquette de creme de crabe
sushis au crabe

Tamura Cold Udon

dessert

Crabe cru utilisé toute I'année (réservation obligatoire)
Cours de sashimi de crabe (a partir de 2 portions)

cours de crab
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e shabu 27 000 yens

Facture

vinaigre de crabe
Sashimis (5 types)

Chair de crabe vivant

miso au crabe

Croquette de creme de crabe
Creme aux ceufs salée
Fondue/Udon aux légumes
dessert

Crabe cru utilisé toute I'année (réservation obligatoire)
Cours de sashimi de crabe (a partir de 2 portions) 27 000 yens

Oyens

cours de sashimi de crabe 2700

J kL fHHL
R, MZEE
HEY
#*mEL
Hh=o\)—Lanvs
h=H%
- MRS
RAILDIZ(S)
MMZFL

TFH—k

o,

Facture

vinaigre de crabe

Sashimis (5 types)

Creme aux ceufs salée
Croquette de creme de crabe
miso au crabe

Sashimi de patte de crabe
Crabe bouilli (poitrine)

sushis au crabe

dessert 2



menu du cours

Heures d'ouverture - 17h00 a 22h30 (fermé les mardis et mercredis),
mais ouvert les jours fériés consécutifs et les jours fériés

Minimum de 2 personnes pour le cours. “Le produit peut diff & rer de
la photo selon I'achat

Tous les menus incluent les taxes
- Parcours Nodoguro15,000yens

~THL Facture

MIZEF vinaigre de crabe
HEYGREY) Sashimis (5 types)
oL Créme aux ceufs salée
DECAHIERE Nodoguro grillé au sel
DELCAHR G Nodoguro sashimi
BFSEA Tamura Udon
SYHEF boulette de sériole

TY—F dessert

Cours de shabu a queue jaune 8,800 yens
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fTHL Facture

HEY Sashimis (5 types)
#HBEL Créme aux ceufs salée
BEE MR poisson grillé
SYEF boulette de sériole
UL~ DF=2 filet de sériole
SATFR légumes en pot
’15/\/ Tamura Udon
TH—k dessert

Cours de fruits de mer de luxe 10,000yens

FH L Facture

HIZHE vinaigre de crabe

MR LY Assortiment de sashimi de fruits de mer
ZHEL Créme aux ceufs salée

HEf poisson grillé

SYHEF boulette de sériole

K&E= Sushis a queue jaune

BitS EA Tamura Udon 3

FH— K dessert




HBOEI—X 7,700yen

Facture
L Sashimis (5 types)
&iEY vinaigre de crabe
HIZEE . .
EBEL Creme aux ceufs salée
BEfl poisson grillé
SYEF boulette de sériole
SEA Tamura Udon
TY—F dessert

HA+{ta—X 8,800yen

Facture
:;{E;F vinaigre de crabe
J'SiE") Sashimis (5 types)
EBEL Creme aux ceufs salée
poisson grillé
B 0
i s e Jibuni
/9H sushis a queue jaune
A&E
- .. Tamura Udon
BHSEA dessert
TH—Fb

Article unique Jibuni fait maison 1,700yens (Cuisine Kaga)

Il a été nommeé d'aprés Jibuuemon Okabe, qui était I'officier militaire de Hideyoshi Toyotomi,

I'a apporté de Corée. Il s'appelle jibu jibu car il est fabriqué en torréfiant les ingrédients.

En utilisant de la viande de canard sauvage,Changé de la cuisine francaise gibierhttps://ja.wikipedia.
org/wiki/%E6%B2%BB%...




Tous les &l é ments du menu incluent les taxes
A la carte AN

duro grille a faibl teneur en sel 4600yens

Le poisson s'appelle Akamutsu, mais il vit a 200 metres

de profondeur et s'appelle Nodoguro car il a la gorge noire.
La chair grasse, douce et sucrée est exquise. Vous pouvez
manger méme les branchies avec moins de sel.

#®Nodoguro sashimi 4600yens

Le poisson s'appelle Akamutsu, mais il vit a 200 metres de profondeur et
s'appelle Nodoguro car il a la gorge noire.La chair grasse, douce et
sucrée est exquise. Se marie bien avec la sauce soja au wasabi..



Tous les é|é ments du menu incluent les taxes

4 Shabu a queue jaune10000 vens

HUdon et légumes=1 000 yens

& Assortiment de sashimi 4 600 yens pour 2,

beaucoup de poisson frais
WY .

Maquereau,
coquille de turban,
magquereau espagnol

Poulpe et crevettes douces
Chair de crabe, maquereau
Tel Varie selon le stock




& sushis a queue jaune & sushis de maquereau

Nori s ot < 610l t 1,700yens
I'Orl» f.||§be S ;'Qte son Parce que c'est un gros maquereau gras,
é quilibre parfai 2,000yens il est tres sucre et delicieux.

& sushis au crabe ®Rouleau de concombre
2,000yens 800yens

Sushi press @ a la main avec beaucoup Kappa-maki aux cornichons de son

de crabe de riz maison

Cet udon est fait maison et n'utilise pas de conservateurs et peut étre
conservé a température ambiante pendant 3 mois.
Les souvenirs colitent 540 yens par sac pour 2 personnes. 7



Tous les éléments du menu incluent les taxes

Sashimi a queue jaunes
¢ queue 1aunes, gooyens

Un filet tres grastres grand et bon

9 il de poulpe

De nombreuses pieuvres disponibles dans
le commerce proviennent d'Afrique du Sud,
mais cette pieuvre est une pieuvre d’eau
domestique vivante. Se marie bien avec

la sauce soja a l'ail

¢ D énigrement du maquereau

900yens
Ce maquereau est doux et gras.
Nous recommandons la sauce a l'ail et

au ponzu.

@ sashimi de calmar 900yens Sl

Sashimi de calmar rouge au gingembre
et sauce soja




Tous les élé ments du menu incluent les taxes

& crabe vinaigr e
1,300yens

Chair de crabe crue sur wakame
et concombrell est abondamment servi

@ Sashimi de crabe article unique
38,000yens

Les crabes vivants sont coupés sur place,
la carapace et le miso sont bouillis

et le vinaigre de crabe est recommandé,
et les pattes de crabe sont recommandées| § ' |
avec de la sauce soja au wasabi. :

4 Crabe bouilli s € par é ment
38,000yens
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Tous les &1l é ments du menu incluent les taxes

€ Mentaiko maison aux oignons verts
800yens

Mentaiko finement haché avec oignons verts,
ail et huile de sésame

& Tofu lwanori maisonss 600yens

Parce qu'il est fait a la
main, il sent les algues.

& Concombre mariné maison
600yens

4 corhichons maison

€ Chanja maison 600yens

"Parce qu'il est fait maison, il est apprécié pour son
piquant doux.Principalement mélangé et mangé, le
corps est I'estomac de la morue

¢ Kurozukuri 600yens

Une sp écialité de la pr é fecture de Toyama,
I'encre de crabe salée salée




Tous les éléments du menu incluent les taxes

&4 Croquette maison a la creme de

crabe 900yens
(Recommand é) Vous ne pouvez

manger qu'ici

Il utilise du crabe cru, il a donc un go(t

tres riche.Par conséquent, : 24

aucune sauce n'est appliquée, trés populaire ol
¢ Gratin (recommand é ) RS -
uniquement disponible ici 1 9gpyens @ :
Seulement 5 repas maison par jour !!

.....

Cela prend du temps car c'est fait Sur
commande.Au lieu d'utiliser des macaronis,
vous pouvez ajouter divers [égumes et

de la chair de crabe pour faire ressortir
I'arome du fromage.

@ Oeufs de cabillaud grillés avec sauce
1,200yens

Homemade, delicious sauce using starch syrup
Soft and greasy

& Umagimaki (recommand &) 900yens

Ankake a I'anguille enrobée d'oeuf




Tous les é | é ments du menu incluent les taxes

& Loche frite Originaire de notre magasin!
Loche frite provenant de notre restaurant

Notre magasin est le lieu de naissance.
La loche vivante est frite avec de la farine
de blé et saupoudrée d'ichimi et de sel
assaisonné. Originaire de notre magasin!
Loach kabayaki est une tradition
chrétienne de la période Edo.fait par :
les missionnaires 900yens

& Crevettes blanches frites
(recommand é)

900yens

Les crevettes blanches de spécialité de Toyama sont
trés parfumées lorsqu'elles sont frites.L'arome de
crevettes se marie bien avec la biere.

Limité a 10 pieces par jour. Provenant de notres
magasin recommandé !

& Boulette de s ériole
(recommand é ) 600yens

Sériole frite avec oignon et gingembrell
change au goit du shumai et est tres populaire !

& Hu i tres frites
800yens

Sauce tres juteuse et délicieuse




@ Sashimi coquillage turban
1,200yens

HiT, REBEDHMLTYFITY

& Sashimi de grand gars 1200yens

N (FEAB(CH L. 7KE200~500m
BATIECHPIFEORCHZESD. B<BOTHSES |
ITREEZSNTVD, EIEESA~6BEEFSND.

& Cuisine maison Hasumushi Kaga
900 yens
Baigai est doux et d élicieux

€ Miso au vinaigre de calamar luciole

800yens

D'avril a mai, il grossit et le miso est

d élicieux.Lorsque le calmar luciole
commence a frayer,

la femelle vient a I'eau et pond des ceufs.
(Limit e de feévrier a mai)

< sashimi de crevettes sucrées
Crevettes tre s sucrées 1200yens



Tous les élé ments du menu incluent les taxes

& mozuku vinaigr é 600yens
La gorge rafra 1 chissante va bien
avec le sak é

<& Caviar
produit localement a partir d'ceufs

d'esturgeon
3,000yens

€ 0sugimeshi (riz chanja)
Changja fait maison a un | & ger piquant

1500yens

¢cartilage de prune
L'acidit @ et le croquant de la prune

sont les meilleurs 600yens ’; g
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#miso au crabe des neiges  1200yens el
Miso de crabe des neiges maison

14



Tous les é1é ments du menu incluent les taxes

@Feuilles de moutarde saut é es
Moutarde a la moutarde maison hach é e, retirer le sel,
saut & dans I'huile de s & same et saupoudr & de

moutarde au piment.
600yen N /

-

#Salade de crabe Y - Y ":?\
Crabe cru et beaucoup de | € gumes frais RV L N
1500yens # |

< Chawanmushi aux fruits de mer

(avec crabe) 900yens
Le parfum du mitsuba et du champignon
shiitake se d € marque, au lieu du ginkgoje
mets des palourdesje mets des palourdesmis
des palourdes

@ Karasumi (ovaire de mulet) 3000yens
Se marie bien avec le sak é :
japonais

&grains de thé 600yens
Ca sent parfumé et les grains de thé




Plat de viande

Tr e s populaire! Filet de Boeuf Wagyu Domestique Premium
A5 200g 12000yens

En raison de la p é nurie de boeuf Wagyu A5, m & me les restaurants
de sp é cialit é s de steakUne viande qui n'entre pas. Elle est
tre s tendre et poss @ de un gras d é licieux que vous pouvez
facilement couper avec des baguettes.
4 Jambon camo doux fait maison
1,700yens
Mélangé avec du citron, du sel et du poulet frit doux  9poyens

0|V|'9 noir trés parfumé et doux




Vente par correspondance Tamura udon!
(Bien qu'il s'agisse de nouilles crues, elles
dureront 3 mois a temp érature ambiante.)

Nous vendons aussi au
magasin! Tamura udon est
vendu uniqguement dans
- notre magasin | (Pour plus

:

% de d e tails, voir la page

j d’'accueil)

10 sachets par carton, avec soupe : 5 400 yens
%1 sachet (avec soupe pour 2 personnes) 540 yens
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